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SAN XUAT RUQU VANG HUYET RONG SU DUNG
NAM MOC VA NAM MEN THUAN

Ngé Thi Phuong Dung*
ABSTRACT

As defined inoculation starters for production of Huyet Rong ricw wine, mould starter
was prepared from Amylomyces rouxii at the level of 108 spores/g starter and yeast
starter was made from Saccharomyces cerevisiae at the level of 10° cells/g starter. The
level of mould inoculation at 1,5%(w/w) with 3 days of mould incubation and the level of
yeast inoculation at 0,3%(w/w) with 5 days of yeast incubation were found as favourable
conditions for the manufacture of Huyet Rong rice wine. The glucose content produced
during the saccharification process could reach at 23%(w/v) and the yield of alcoholic
fermentation was found at 85%. The results indicated that defined starters can be applied
for controlled rice wine production from different agricultural starchy ingredients.
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Title: Production of Huyet Rong wine using defined mould and yeast starters
TOM TAT

Nhur la nguon giong chung thuan sir dung cho qud trinh lén men rugu vang Huyét Rong,
bot moc diege san xudt tir Amylomyces rouxii dat 108 bao tir/g bét méc va bot men duoc
sdn xudt tir Saccharomyces cerevisiae dat 10° té bao/g bét men. Ti 1é bét moc 1,5%(W/iw)
Vv6i 3 ngay it moc va ti 1é bot men 0,3%(WIW) véi 5 ngay i 1én men la diéu kién thich hop
cho san xudt ruwou vang Huyét Rong. Ham lwong glucoz dwge tao ra trong qud trinh
duong hoa dat dén 23%(w/v) va hiéu sudt 1én men ruou dat 85%. Két qua cho th(fy men
giong thudn c6 thé dwoc g dung trong san xudt rieou 1én men tir cdc nguén néng san
khac nhau.

Tuwr khoa: gao Huyét Rong, ruwou, Amylomyces rouxii, Saccharomyces cerevisiae

1 PAT VAN PE

Lua gao vung dong bang song Ctru Long rat da dang va phong phu vé _chung loai
cling nhu ngudn goc xuat xir. Giong laa do - dan gian goi 1a Huyét rong thuong
dugc trdng ¢ ving nudc ngdp siu hang nam nhu vung tr gidc Long Xuyén va
Dong Thap Muoi. Bé duy tri va phuc trang giéng lua dic biét ndy, van dé mo rong
dau ra va nang cao gia tri su dung cho hat gao Huyét Rong nhu san pham rugu
vang Huyet Rong dang duoc quan tam. Nhitng loai ruou cd truyén 1a thire - udng co
con noi tleng tur lau doi va dac biét duoc ua thich. Tuy nhién, nang suat lam ra
khong dugc 6n dinh va chét lugng san pham ruou van chua dat tiéu chuin chat
luong vé héa 1y, vi sinh va an toan thyc pham. Chinh vi thé ma san pham ruou
truyén théng von ndi tiéng tir rat 1au doi nhung van khong thé md rong duoc dé
phuc vu rdng rai hon nita cho ngudi ti€u dung.

1 Vién Nghién ctru va Phat trién Cong nghé Sinh hoc
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Nhiéu nghién ctru khoa hoc da xac dinh h¢ vi sinh vat trong men lam ruqu, dac
biét 12 nAm mébc va ndm men (Nwosu and Ojimelukwe, 1993; Nout, and Aidoo,
2002; Nguyén Dtrc Lugng, 2004), 13 mét trong nhitng yéu to chu yeu co vai tro rat
quan trong trong qua trinh 1én men rugu va anh huong truc tiép dén nang suat va
chat luong san pham cudi cung. Viéc s dung ngudn giong vi sinh vat thuan ching
¢ hoat tinh cao va co tinh On dinh 1a rat can thiét va mang lai nhiéu thuan loi
(Siebenhandl et al., 2001; Holzapfel, 2002). Dé tai nay nghién ctru st dung nim
mdc Amylomyces rouxii va nim men Saccharomyces cerevisiae da duoc phan 1ap
va tuyén chon do c6 hoat tinh cao trong qua trinh dudng héa va rugu héa (Dung et
al., 2005; Dung et al., 2006) dé thir nghiém kha ning san xuit rugu vang tir gao
Huyét rong.

Noi dung nghién ctru bao gdm: san xuit va xac dinh hoat tinh duong hoa cua bot
méc thuan, san xuit va xac dinh kha nang 1én men rugu cua bot men thuan, khao
sat ti 1¢ st dung bot méc va bot men trong qua trinh Ién men rugu, xac dinh thoi
diém thich hop dé ching bot mdc va bot men.

2 PHUONG PHAP NGHIEN CUU
2.1 San xuét bot nam mdéc Amylomyces rouxii

Chuan bi giéng chiing: Amylomyces rouxii (20.3, CBS 111757; LU2043) (Dung et
al., 2007) dugc nudi cdy trén moi truong MEA trong dia petri sau 5 ngdy nudi o &
30°C. Chuén bj giéng ching bang nudc mudi sinh 1y 0,85% va Tween 80, ldy
khuan ty ndm mdc va hit dich chtra bao tir ndm tir cac dia petri chuan bi cho vao
boc moi truong.

San xuit bot ndm méc: dua theo qui trinh cua Hoang Vi Tai, 2006, ndm méc dugc
nudi trong boc nylon c6 xom 15 trén co chat bap manh. Trau nhé duoc bd sung vao
v6i ty 18 20% khdi lugng co chat. Thanh phan khodng bo sung dya trén tong khoi
luong co chat va trau: (NH4)2S04 0,2%; KH2PO4 0,1%; MgSO4 0,05%; CaSO4
0,02%. Diéu chinh d6 4m cua mdi trudng 14 50% tong khoi lwgng co chat va trau.
Maéi truong sau khi tiét trung duoc lam ngudi dén 30 - 40°C va chung vao mdi boc
2 dia petri ndim méc di duoc chuan bi. Tron déu, day bang nat gon va u ¢ 30°C
trong 7 ngdy. Say kho khéi mdc & 45°C. Sau cung, khéi mdc duoc xay nhd thanh
bot va trir & nhiét do phong trong boc PP, ép miéng vai khdi lugng mdi boc 13 50g.

Thu hoat tinh duong hoa cua bot mdc thuan san xuét tir Amylomyces rouxii: can
50g gao Huyét rong cho vao binh tam giac, thém vao 70ml nudc cat, ngdm bon gio
0 nhiét d6 phong. Sau khi ngdm dugc hap ¢ 100°C trong 1 gio. Gao da ho hoa
duoc 1am ngudi dén 30 - 40°C. Sau d6 chung 1g bdt moc, trdn déu, u & 30°C trong
3 ngay va phan tich céc chi tiu.

2.2 Xac dinh ham lwgng bdt nAm maoc sir dung cho qua trinh dwong hoa

Thi nghiém c6 3 muc d6 va 3 lan lap lai: Al =1%; A2 =1,5%; A3 = 2%, tron déu,
u ¢ 30°C trong 3 ngay va phan tich cac chi tiéu.
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2.3 San xuat bt nam men Saccharomyces cerevisiae

Chudn bi giong ching: Saccharomyces cerevisiae (2.1, LU1250) (Dung et al.,
2007) dugc nudi trong moéi truong khoai tay - glucoz (PG) trong binh tam giac loai
250ml trén may lac trong 16 gio.

San xudt bot nam men: St dung méi truong PG dé nudi sinh khéi nAm men trong
binh 20 lit ¢6 canh khudy. Ti 1é giéng ching 12 1% so véi thé tich ciia méi truong
nudi cdy. Binh méi truong sau khi ching giéng dugce khudy trén may khudy trong
16 gid. Sinh khéi nAm men duoc thu hoach bang cach ly tim 7000 vong/phit trong
20 phut ¢ 4°C, tron voi bot gao. Ti 1€ phéi tron gitta sinh khdi nAm men va bot gao
1a 1: 1,5 theo khdi luong. Siy kho ¢ 45°C. Men khé sau khi sy duoc xay nho
thanh bot va trit & nhiét dd phong trong boc PP, ép miéng véi khéi lwgng mdi boc
la 50g.

Hoat tinh ciia bt nam men dwoc xdc dinh nhw sau: Dich duong hoa sau khi thu
hoach tir qua trinh thir hoat tinh bot mbc duoc pha lodng dén 20°Brix, trong mdi
binh tam gidc cho vao 100ml dich duong hoa da dugc pha loang, tiét trung &
115°C trong 10 phuat, 1am ngudi dén 30 - 40°C rdi ching 0,1% (w/v) bdt men can
xéac dinh hoat tinh vao mdi binh, gin waterlock va @ & 30°C trong 5 ngay. Phan
tich cac chi tiéu.

2.4 Xac dinh ham lweng bét nAm men sir dung cho qua trinh 1én men ruou

Chuan bj dich duong hoa ¢ 20°Brix. Thi nghiém ¢6 3 mirc do va 3 lan 1dp lai: B1 =
0,1%; B2 = 0,3%; B3 = 0,5%. Sau khi chung giong, nut gon dugc thay bang
waterlock va i ¢ 30°C trong 5 ngay. Phan tich cac chi tiéu.

2.5 Xac dinh ti 1¢ st dung bdt nAm méc va bdt nAm men trong qua trinh 1én
men rugu vang Huyét rong

Thi nghiém ¢6 2 nhéan t6 & 3 mtc 6 va 3 1an ldp lai: Cac ti 16 bot mdc: Al = 1%;
A2 =1,5%; A3 = 2% va cac ti I¢ bot men: B1 = 0,1%; B2 = 0,3%; B3 = 0,5%. Bot
mbc duogc ching vao, tron déu va u 3 ngay ¢ 30°C, sau d6 chan 70ml nudc vo
trung vao khbi mdc, thuc hién ching bot men, thay nat gon bang waterlock va i 5
ngay ¢ 30°C. Phan tich céc chi tiéu.

2.6 Khao sat thoi diém thich hop dé ching bot nAm mdc va bdt nAm men

Sau khi xdc dinh ti 1¢ thich hop ¢ thi nghiém 2.5, tién hanh ching giéng theo hai
cach: (1) chung bot nam moc tron déu va u 3 ngay ¢ 30°C, sau d6 chan 70ml nudge
v triung vao khéi mdc, rdi chung bot nam men, _thay nat gon bang waterlock va u
5 ngay & 30°C; (2) ching bot nAm méc va bot nam men cung llc, u trong 3 ngay &
30°C, sau d6 chan 70ml nudc vo trung vao, thay niit gon bang waterlock va 1 5
ngay ¢ 30°C.

2.7 Phwong phap phan tich

Xéc dinh hoat tinh duong hoa cua nadm mdc va kha nang 1én men rugu cua nam
men: theo ddi phat trién cua khuan ty va dich duong, do pH, xac dinh glucoz bang
kit thar glucoz oxidaz, do thé tich dich ri, sy sinh ~gas (dém bot khi trong

waterlock), xac dinh d6 con bang phuong phdp chung cat. Xac dinh mat s6 vi sinh
vat bang phuong phap dung hop dém hong cau dudi kinh hién vi. Xac dinh do am
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ctia bot gidng thudn bang phuong phap sdy. Phan tich thong ké bang chuong trinh
StatGraphics Plus Version 5, Manugistics, Inc., Rockville, USA.

3 KET QUA VA THAO LUAN
3.1 San xuét bdt nAm mébc tir nAm mdéc Amylomyces rouxii

Nam méc duge nudi trong boc nylon ¢6 xom 16 nham muc dich tao do thoang khi
cho nAim méc sinh truéng trong qua trinh 4. Sau 1 ngay u mdc, khuan ty da phat
trién thanh dém tring trong co chit. Hoi nudc trong boc it, nhiét do khong cao.
Diéu nay chumng to do thong thoang khi nuoi mdc trong cac boc kha t6t do da dugc
xom 16. Vi vy, O2 can cho sy sinh truong cua nam méc d3 duoc cung cip mot
cach thuan lgi. NAm méc phét trién va su lan rong cta chung trén moi trudng bap
manh dugc ghi nhan mdt cach rd rét vao ngay thir hai. Ngay thir ba va tht tu,
khuan ty phat trién manh lan toa khap trén bé mit va ca bén trong khdi méi trudng
khién co chit ciia moi truong khong con boi roi ma dugce két dinh lai thanh mot
khéi. Khuan ty tiép tuc sinh truong thuan loi, sinh nhiéu bao tir trong nhiing ngay
nam, sau, bay. Sau 7 ngay u, bot mdc duoc thu hoach, séy kho & 45°C dén khdi
lugng khong doi sau 8 gid. Sau cung, khéi mbc duge xay nho thanh bot va trir
trong boc PP ép miéng ¢ nhiét do moi truong xung quanh. Két qua thir kha nang
duong hoa cta bot nAm mdc trong Bang 1 cho thiy su xuat hién cta dich duong
taing dan theo thoi gian trong qua trinh G mdc. Dich duong sinh ra nhiéu va rat
sanh. Po Brix cua dich dudng twong d6i cao va ham luong glucoz dat dén 22,31%
(w/v) cho thdy kha nang duong hoa cao cua ndm moéc A. rouxii Vi két qua nhu
trén, chat luong bot nAm méc nay duoc xac dinh 1a dat yéu cau dé sir dung 1am
ngudn giéng chiing.

Bang 1: Kha niing dwong héa ciia bt méec Amylomyces rouxii

Mat s H Su xuz:"it hién Sy xuat hién Thé
Do gt P khudn ty dich duong Ham tich
2 ao tu n .
am o L S bo luong  dich
(% X a9 2 3 1 2 3 Brix glucoz duon
w/w) (bt/% bot 1 ngay ngay ngay ngay ngay ngay (Yow/v)
moc) moc (mi)
6,75 1,04x10® 5,95 ++2 + + -3 + ++ 273 2231 37,79
3

1 Gidg tri trung binh cia 3 lan Idp lai.
2 Mike dp xudt hién ciia khudn ty va dich ri tang dan tir it (+) dén nhiéu (+++).

3 Khong xudt hién
3.2 Xic dinh ti 1é bot nAm méc sir dung cho qua trinh dwdng hda

Két qua phan tich kha ning duong hoa cua bot nAm méc & cac ti 1¢ sir dung khac
nhau duoc trinh bay trong Bang 2. Két qua théng ké cho thiy su khac biét v& hoat
tinh bot nAm mdc & 3 ti 1é dua trén thé tich dich duong va ham lugng glucoz sinh
ra trong dich duong sau giai doan i mdc c6 y nghia & do tin cay 95%. Thé tich
dich duong va ham lugng glucoz sinh ra trong dich duong tur khéi gao hap duogc
chung véi ti 18 bot nAm méc 1% 1a thap nhat co sy khac biét vé thong keé 80 V01 2
nghiém thirc con lai. Trong 2 ti 18 bot nAm mébc con lai thi pH giam xudng con
5,95. Gié tri pH 1a mot trong nhitng chi ti€u danh gid sy thanh cong cua qua trinh
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mdc vi néu bi tap nhidm bdi cac vi khuan (thuong 1a vi khuan gay chua) thi gia tri
pH thuong giam thap co thé dén 3,0. So sanh giira 2 nghiém thirc A2 va A3 thi
nghi¢ém thuc A2 véi 1,5% bot ndm mdc c6 hoat tinh cao v4i ham luong glucoz
sinh ra 1 22,17% (w/v) trong khi thé tich dich duong va ham lugng glucoz sinh ra
¢ nghiém thirc A3 1a khac bi¢t khong ¥ nghia. Tom lai, ti 1€ 1,5% 1a ham lugng bot
mdc sir dung phi hop cho muc dich thu dich dudng tir gao Huyét rdng.

Bang 2: Kha ning duong héa ciia bot mdc & cac ti 1¢ khac nhau

TA1 pH Su xu?t hién Su xpat }}1¢n Ham Thé
1€ khuan ty dich ri R ;
bt G S bo luong tich
e Y 3‘“ 1 2 3 1 2 3 Brix glucoz dichri
% ngam méc ngay ngay ngay ngay ngay ngay (%ow/v)  (ml)
1 6,060 6,22 ++2 + + -3 + ++ 26,93 17,06 34,00°
15 6,06 597 ++ + + - + ++ 2727 22,17 37,00
2 6,06 595 ++ + + - + ++ 27,33* 2231* 37,79°

L Gid tri trung binh cia ba lan lap lai.

2 Mike dd xudt hién ciia khudn ty va dich ri tang dan tir it (+) dén nhiéu (+++).

3 Khéng xudt hién.

4 Céc gid tri ¢é CAC mau tw giong nhau thi khdc biét khdng cé ¥ nghia thong ké ¢ dé tin cdy 95%..
3.3 San xuit bt nAm men Saccharomyces cerevisiae

Két qua xac dinh kha ning 1én men ruou ciia bot men duogc trinh bay trong Bang 3.
Ham luong glucoz trong dich duong hoa la 18,96% (w/v), sau 5 ngay 1én men
lugng glucoz trong dich 1én men van con 3,22% (w/v) nghia 1a nAm men chi st
dung 15,74% (w/v) va luong bot khi van con sinh ra lién tuc chting té qua trinh 1én
men van chua két thuc. Nhu vay, voi két qua trén hiéu suit st dung glucoz dé 1én
men rugu clia nAm men sau 5 ngay la 83% va do con dat duoc 11,07% (v/v) la rat
cao. Piéu nay chimg té hoat tinh ctia nAm men cao va chat lugng bot nAm men nay
duogc xac dinh 1a dat yéu cau dé st dung 1am ngudn gidng ching.

Bang 3: Kha ning 1én men rwou ciia bt nam men Saccharomyces cerevisiae

Mat s6 , , Ham lugng bo
D6 té bio PH Bot é{nhlgz )ph“t PO BRIX glucoz cbn
am nam gay (%W/IW) 0
(%W  men  Truéc  Sau Truéc Sau Truée Sau 20°C
W) (TB/10 Ién len 1 2 3 4 5 |Ién Ién Ién 1en  (%V/
0 ML) men men men men men  men V)
4,95* 6,1x10° 5,22 477 0 9 9 4 3 20 11,33 18,96 3,22 11,07

* Gia tri trung binh cua 3 lan lap lai

3.4 Xic dinh ti 1é bot nAm men sir dung cho qua trinh 1én men rwou

Bang 4 thé hién két qua kha ning 1én men ruou ciia bot nAm men & cac ti 1& sir
dung khac nhau. Két qua thé)ng ké cho théy su khac biét c6 do tin cay 95% vé hoat
tinh bot men & ba ti 1& dua trén do con sinh ra qui vé 20°C, ham lugng glucoz con
lai trong dich sau 1én men va hiéu suat 1a ¢6 y nghia. P con va ham luong glucoz
con lai trong dich 1én men khi dugc chung voi ti 1€ bot men 0,1% c6 su khac bigt
va thip nhét so véi 2 nghiém thirc con lai. So sanh giira 2 nghiém thirc B2 va B3
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thi nghiém thirc B2 v61 0,3% bt men c6 hoat tinh cao véi do con dat duge 1a
12,19% (v/v) va ham luong glucoz con lai 1a 1,68% (w/v) trong khi d6 con va ham
luong glucoz do dugc trong dich sau 1én men & nghi¢m thirc B3 1a khéc biét khong
y nghia. Qua trinh 1én men van con dang tiép dién, diéu nay chimg to hoat tinh cia
nim men cao. Vi vay, 0,3% la ham lugng bot men thich hgp str dung 1én men rugu
khi c6 dich dudng cua gao Huyét rong.

Béng 4: Kha niing 1én men rwou ciia bot men & cac ti 1€ khac nhau

Ti PH PH Bot khi/2 phut PO BRIX Ham
l¢ (ngay) ,

N - uong
bot . Sau , Sau Truéc  Sau

Trudc . Trudce o . x glucoz

men . en 1 2 3 4 5 Ién Ién Ién o

0 1én men Ién men (%W/IW)

) men men men men

0,1 5,22! 477 0 9 9 4 3 20 11,332 18,96  3,22¢  11,07°
0,3 5,22 455 0 12 7 3 1 20 9,87° 1896 1,68 12,19°
0,5 5,22 452 0 12 7 3 1 20 9,67° 1896 123 12.27°

L Gid tri trung binh cia ba ldn lap lai.

e gid tri ¢6 CAc mau tu iong nhau thi khac iét khéng coyn fa thong ké & 0 tin cd b..
2Cdc gid tri ¢6 cac mau ty giong nhau thi khac biét khéng co y nghia thong ké & d. 1y 95%

3.5 Khao sat ti 1¢ sit dung bot nAm mdc va bét nAm men trong qua trinh 1én
men rugu vang Huyét rong

Két qua phan tich qua trinh duong héa va ruou héa & cac nghiém thic sir dung cac

ti 1€ bot moc va bdt men khac nhau dugc trinh bay trong Bang 5.

Bang 5: Khao sat ti 1€ sit dung bot moc va bot men trong qua trinh 1én men rwgu
Ti Xuat hién dich bot khi/2 phut

T PH dudng sau @ mde trong khi & men d6 brix ham luong glucoz  do
bt 1é (ngay) (ngay) (Yow/w) con &
i bot gay, gay 20%
men gao sau ruQu sau sau U sau u sau U sauu  (%viv
c o A I8 2 3 4 5 6 7 8 I £
% o ngam &n men moc men moc men )
1 0,1 6,05! 5,10 2 +3 ++ 0 1 10 10 2 25,40 10,2 18,20 1,42° 12,35
b
1 0,3 6,09 4,92 - + ++ 0 1 15 11 6 26,13 9,33 18,16° 1,72° 12,19
[
1 0,5 6,07 4,94 - + ++ 0 1 17 14 5 26,13 8,53 18,17° 2,692 12,19
[
1,5 0,1 6,05 4,84 - + ++ 0 1 16 15 10 26,20 9,00 22,252 2,472 12,27
be
1,5 0,3 6,06 4,93 - + ++ 0 1 21 18 5 26,33 8,47 22,992 0,834 13,06
a
15 0,5 6,06 4,98 - + ++ 0 3 21 17 3 26,33 8,13 23,042 0,124 13,06
a
2 0,1 6,08 5,05 - + ++ 0 2 21 12 1 26,80 7,87 22,26% 0,024 12,98
a
2 0,3 6,07 5,09 - + ++ 0 6 21 5 0 26,80 7,87 22,492 0,014 13,06
a
2 0,5 6,08 5,17 - + ++ 0 5 20 6 0 26,20 7,87 23,042 0,014 13,06

a

Y Gia tri trung binh ciia ba lan lap lai.
2 Khéng xudt hién.
3 Mike do xudt hién cua dich ri tang dan tir it (+) dén nhiéu (+++).

4 Cdc gid tri cé CAC mau tw giong nhau thi khdc biét khong cé ¥ nghia thong ké & dg tin cdy 95%..

Dua vao két qua ham luong glucoz dugc tao ra sau thoi gian 3 ngdy u mdc, cho
thay cac nghiém thirc st dung 1% bdt moc déu cho ham lugng glucoz thap nhat co
v nghia, trong khi d6 ham lugng glucoz dat dugc o ti 1€ 1,5% va 2% la khac biét
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khong c6 ¥ nghia thong ké. Két qua nay phu hop voi phan khao st trude trong thi
nghiém san xut boc mde. Két qua ham luong glucoz sau I&n men cho thiy cac
nghiém thirc stir dung 2% bot mdc véi 3 ti 16 bot men khac nhau thi duong hau nhu
dd dugc chuyén héa hét thanh ruou, qua trinh 1én men gan nhu két thic sau 4
ngay Sau 5 ngay lén men, ham luong glucoz ¢ cac nghiém thuc 1% va 1,5% bot
mdc van con, bot khi CO; sinh ra tiép tuc chtng t6 qua trinh 1én men van chua két
thic. O cac nghiém thirc nay, khi chung ti 1¢ bot men 0,1% va 0,3%, ham luong
nam men khéng qua cao, téc do 1én men khong qua manh nén ¢ giai doan dau lén
men, hoat tinh ctia enzyme amylase van con dugc duy tri, dudng van tiép tuc duoc
tao ra dén mot luong nhét dinh; sau thoi gian dau hoat hoa, nAm men st dung dan
duong dugc tao ra dé chuyén héa thanh ruou.

Dua vao két qua do coOn sinh ra cho théy cac nghiém thtrc st dung ti 1€ bot mbe 1%
dé 1én men thi cho d6 con thap hon va qua trinh 1én men van con dang tiép tuc,
trong khi cac nghiém thirc sir dung ti 18 bot mébc 1,5% va 2% cho duge d6 con cao
(trir nghiém thirc A2B1: 1,5% bdt mdc va 0,1% bot men). Bébn nghi¢m thirc cho do
con cao nhat dat 13,06% (v/v) 1a A2B2 (1,5% bodt mde va 0,3% bot men), A2B3
(1,5% bot mde va 0,5% bot men), A3B2 (2% bot mbe va 0,3% bot men), A3B3
(2% bot mbc va 0,5% bot men). Két qua trén cho théy, vo1 mot muc do s dung
men thép hon nhung van dat duogc d6 con cao tuong duong nén ti 1€ chung 1,5%
bot mbe va 0,3% bot men dé 1én men ruou 1a phu hop nhat.
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3.6 Khao sat thoi diém thich hop dé ching bot nAm mdc va bdt nAm men

Trong qua trinh Ién men ruou, hai loai vi sinh vat tham gia chu yéu 1a nAm mbc va
nam men co vai trd quan trong trong viéc bién ddi tinh bot thanh duong va sau do
chuyén hoa thanh rugu. Do d0, sy canh tranh hay kich thich phat trién giira cac
loai vi sinh vat 13 c¢6 thé xay ra. Xem xet van dé nay, thi nghiém khao sat thoi dlem
thich hop dé ching bot mdc va bot men thuan trén nguyén liéu gao Huyet rong
nham thu duoc luong ruou voi hiéu suit cao nhét duge tién hanh. Két qua phan
tich qué trinh dudng héa va ruou héa & hai cach chung giéng (1) ching bot mde
trude va sau 3 ngdy t & 30°C thi ching bot men; (2) chung bot mdc va bot men
cung lac dugc trinh bay trong Bang 6.

Bang 6: Khio sat thoi diém thich hop dé chiing bot mdc va bot men
Xuit hién dich Bot khi/2 phit

, Y O, N Ham lugng
PH ri sau G moc trong khi 1 men b9 brix o R
cach (ngay) (ngay) glucoz (%w/w) Cglgd
T T .
giong sau ¥ 1 2 3 4 5 6 7 sauu  sauu - sauu sau u (%VIV)
R én moc men moc men
ngam
men
(1) 5091 454 2 + ++ 0 37 12 4 1 2613 8,07 24,13 0,019 12,432
(2) 5,99 4,74 - 4+ ++ 12 38 2 0 0 2613 80* 1999%° 0,01* 1155

1 Gia tri trung binh ciia ba lan lap lai.
2 Khéng xudt hién.
3 Mire do xudt hién ciia dich ri ting dan ti it (+) dén nhiéu (+++).

4 Cdc gid tri ¢6 cde mau tw giong nhau thi khac biét khong c6 y nghia thong ké ¢ dé tin cdy 95%..

Qua bang phan tich cho thiy su khac biét c6 ¥ nghia cia cac chi tiéu phan tich tng
v6i timg thoi diém chung bot mbe va bot men thuan. Céch chung bot mde trude va
bdt men sau theo timg giai doan cho do con cao hon dat 12,43% (v/v)). NAm men
da sir dung mot cach triét dé duong duoc tao ra véi ham luong glucoz cao hon rd
rét 24,13% (w/v) tir qua trinh dudng héa cao cua nam méc. Trong khi do, chung
bdt nAm mdc va bot ndm men thuan cing moét luc cho d rugu thap hon 11,55%
(V/V) Diéu d6 da cho thay khi ching bot mbe va bot men dong thoi, hiéu sudt nAm
mdc chuyén hoa tinh bot chin thanh dudng giam, ham lugng glucoz dat dugc chi
con 19,99% (w/v). Glucoz vira méi hinh thanh da dugc nam men sur dung ngay tao
d6 con 16n hon tir giai doan dau 1én men nén tc ché su phat trién ciia nam moc va
kha nang sinh enzyme duong hoa cta ching. Vi vay, tir moi quan hé tuong hd &
giai doan dau di tro thanh su e ché cho sy 1én men vé sau. Sau ngay thtr nam,
qua trinh 1én men rugu hau nhu két thuc vi lugng dudng cung cap cho nim men st
dung chuyén héa thanh rugu da hét. Do dé, day chinh 13 nguyén nhan lam cho do
con ctia ruou 1én men bi thap di.

4 KET LUAN

Véi budc dau ther nghiém san xuat thir, dd san xuat dugc bot ndm mbe tir
Amylomyces rouxii ¢6 mat so bao tir dat 108 bao tir/g bt va san xuat bot nam men
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tir Saccharomyces cerevisiae c6 mat so té bao dat 10° té bao/g bot. Ti 1é sir dung
1,5% bot nAm mdc va 0,3% bdt ndm men 1a thich hop nhét cho san xuét rugu vang
Huyét Rong v6i ham lwong cdn trong san pham rugu cuéi cung dat 13% (v/v). San
pham ruou dugc 1én men theo phuong phap chung gidng riéng biét & cac phan
doan u moc va u men cho nang suat va do con cao hon so véi cach chung dong
thoi bot ndm mde va bot nam men. Két qua dé tai cho thay c0 trién vong trong
viéc ing dung ngudn ching giéng thuin cho san xuit ruou vang tir gao dic san
Huyét Rong.
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